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Codice / Code Confezionamento / Packaging Note / Notes

69073 2 secchielli / buckets x 3 Kg

2 secchielli / buckets x 3 Kg

6 vasetti / jars x 450 g

81672

81646
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LucillaTM è una morbida crema realizzata con ingredienti di prima qualità, studiata per
rispondere al meglio alle esigenze dei professionisti del settore dolciario: essa unisce infatti 

un’estrema semplicità di utilizzo alla garanzia di risultati sempre ottimali.
Indicata sia per gli utilizzi a freddo che per la cottura in forno, LucillaTM è l’ingrediente chiave 

per qualsiasi vostro momento di piacere e per trasformare ogni vostra creazione in un
capolavoro. Provatela tal quale spalmata sul pane, per realizzare mousse e semifreddi, per 

ricoprire i vostri profiterole o per preparare freschi frappè e cremosi gelati. E ancora, utilizza-
tela per farcire torte, crostate, muffin e biscotti, o per aggiungere un tocco goloso a fragranti 

crêpes, waffles, brioches, croissant e mille altre specialità…

Lucilla Palm Oil free è disponibile in vasetti di vetro da 450 g.  Vi proponiamo un grazioso 
espositore da banco da 6 vasetti per l’esposizione presso il vostro punto vendita; inoltre, 
è stata realizzata una pratica confezione da 2 vasetti per l’asporto, utilizzabile anche come 
confezione regalo!

Lucilla Palm Oil Free comes in 450 g glass jars.  A refined 6-jar counter display is available for your 
point of sale, in addition to convenient 2-jar take-away packaging, simply perfect as gift boxes!

Lucilla è disponibile anche in secchiello da 3 Kg, per l’utilizzo professionale in Laboratorio 
o dietro al bancone. Vi proponiamo una elegante latta in metallo dotata di coperchio, da 
esporre riponendovi il secchiello durante l’uso.

Lucilla is also available in 3 kg buckets, for professional use in your lab or behind the counter.
We also recommend the stylish metal tin completed with coordinated lid, where you can place 
the bucket and display it on you counter for all to see!

LucillaTM is a creamy spread made with top quality ingredients, and it was created to better meet 
the needs of all professionals in the confectionery filed. In fact, it combines extreme ease of use 

with the guarantee of optimal results all the time.
LucillaTM is the key ingredient to turn all your creations into true artworks, as it can be used both 

at room temperature or baked in the oven.Try it when making mousses or semifreddo desserts; to 
coat profiterole, or when preparing fresh milkshakes and Italian gelato. What’s more, you can also 
use it on cakes, tarts, muffins and biscuits, or for adding a final touch to fragrant crepes, waffles, 

brioches, croissants and a million other specialities.


