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 PRG-BASE PANNA 50 1,5KG 
PREGEL - BASE PANNA 50 (85208) 1,5KG 
 
Código do Produto: 0100048 
 
 

   

Características Gerais Base para processo a frio ou quente para obter um gelado com estrutura compacta 
com um leve sabor a baunilha. Contém gorduras vegetais não-hidrogenadas.  
As bases de leite da PreGel para processo a frio não necessitam de pasteurização 
antes de ir para a produtora. O processo a frio consiste em misturar o leite ou água, 
açúcar, e a base de leite ou fruta para processo a frio, embora estas bases possam 
também ser processadas a quente. 

   

Ingredientes Dextrose, leite magro em pó, xarope de glucose desidratado, gordura vegetal 
(coco, palma), estabilizadores: Farinha de semente de alfarroba, goma de guar, 
carboximetilcelulose, emulsionantes: Mono e deglicéridos de ácidos gordos, ésteres 
acéticos de mono e deglicéridos de ácidos gordos, sal, aromas, amido. 
 
Alergéneos: 
Contém leite e produtos à base de leite (incluindo a lactose). 
Pode conter vestígios de soja e produtos à base de soja. 

   

Características Organoléticas Aspecto Pó 
 Cor Branco 
 Sabor Característico do de leite 
 Odor Característico do de leite 
   

Características Nutricionais Energia 1741kJ/416kcal 
por 100g de produto Lípidos 12,3g 
  - das quais saturadas 10,5g 
 Hidratos de carbono 63,4g 
  - dos quais açúcares 51,2g 
 Proteínas 9,0g 
 Sal 1,17g 
   
Parâmetros de balanceamento Açúcares 37,0g 
por 100g de produto Gordura 12,3g 
 Sólidos de leite magro 25,0g 
  Sólidos totais  94,9g 
   

Características Microbiológicas Microrganismos Totais (30ºC) <50000ufc/g 
 Coliformes Totais <100ufc/g 
 E. coli <10ufc/g 
 Staphylococcus aureus <10ufc/g 
 Salmonella ausente em 25g 
 Bolores e Leveduras <1000ufc/g 
   

Identificação Todas as embalagens de venda e embalagens de transporte são identificados com 
a data de durabilidade mínima e lote. 
Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: PT, IT, GB, FR, ES, DE, NL, 
HU, PL, BIH, HR, SLO, TR, CZ, GR, RUS, AR. 

   

Conservação Conservar o produto na embalagem original e selado, em local fresco e seco a uma 
temperatura entre 15°C – 20°C, e humidade relativa ≤65%. 

   

Validade do produto 2 anos 
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Material de embalagem O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares. 
   

Embalagem de Venda Descrição da Embalagem Saco PET/ALU/PE de 1,5kg 
 Dimensões exteriores (CxLxA) 18,3x7x33,5cm 
 Peso líquido 1,500kg 
 Peso bruto 1,536kg 
 Código de barras 8005648852006 
 Marcações Com marcação de lote e validade 
   

Embalagem de Transporte Descrição da Embalagem Embalagem de cartão com 8 sacos 
 Dimensões exteriores (CxLxA) 39x29x30cm 
 Peso líquido 12,000kg 
 Peso bruto 12,901kg 
 Código de barras 8005648852082 
 Nº un venda/ un de transporte 8 
 Marcações Com marcação de lote e validade 
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