
 
 
 

 

 

PRODUTO  

Código 0128001 

Designação LEITE EM PO MAGRO IDX 25KG 

Descrição Leite magro em pó. 

 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Ingredientes LEITE magro em pó. 

Alergéneos: 
Contém leite e produtos à base de leite (incluindo lactose). 

Preparação 

Para a produção de batidos e gelados como matéria-prima reguladora da matéria 
seca e para preparações alimentares que envolvam uma base de leite magro, tais 
como produtos à base de carne, produtos de confeitaria e alimentos pré-
cozinhados. Dose de reconstituição: 10%. 

Aspecto Pó 

Cor Branco/creme 

Sabor  Leite 

Odor Leite 

Físico - Químicas Proteína (E.S.M) Min.34% 

Lactose 51 ± 2% 

Gordura Máx. 1,5% 

Cinzas Máx. 8,5% 

Humidade Máx. 4,5% 

pH 6,4 – 6,9 

Microbiologia Microorganismos totais Máx. 50.000ufc/g 

Enterobaterias Máx. 10ufc/g 

Bolores e leveduras Máx. 50ufc/g 

Staphylococcus coagulosa positiva Máx .10ufc/g 

Salmonella spp Ausência em 25g 

Listeria Ausência em 25g 
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CARACTERÍSTICAS NUTRICIONAIS 

Declaração Nutricional 100g 

Energia 1516kJ 

357Kcal 

Lípidos 1,0g 

- dos quais saturados 0,63g 

Hidratos de Carbono 53,0g 

- dos quais açúcares 53,0g 

Proteínas 34,0g 

Sal 1,2g 

 

EMBALAGEM 

Identificação 
Todas as embalagens de venda/transporte são identificados com código de barras. 
Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: PT, ES, EN. 

Conservação 
Armazenar num local fresco e seco, protegido da luz e na embalagem original 
fechada. 

Validade 24 meses 

Material O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares 

Marcação Com marcação de lote 

 

LOGÍSTICA 

   Saco 

Quantidade   1 un 

Comprimento   70,0 cm 

Largura   40,0 cm 

Altura   18,0 cm 

Peso Líquido   25,000 Kg 

Peso Bruto   25,400 Kg 

Volume   0,050 m3 

Material   Papel + Plástico 

Unidade de Venda   👆👆 
 

 



 
 
 

 


