
 
 
 

 

 

PRODUTO  

Código 0790001 

Designação TESTE OLEO FRITAR - OLEO TEST CX30 

Descrição Mistura de reagentes químicos, para avaliação dos compostos polares formados 
durante os processos de fritura. Os compostos polares são as substâncias pouco 
abundantes nas gorduras livres, bem como produtos polares de transformação 
formados durante e aquecimento, como na fritura dos alimentos. 

 

Aspecto Liquido (viscoso) 

Material Polipropileno 

Odor Etanol 

Dimensões 60x16mm 

Capacidade 5ml 

Físico - Quimicas Ponto de fusão Apróx. 60ºC a 65ºC 

Escala de cores:  

Cor compostos polares até 5% Azul 

Cor compostos polares de 6 a 12% Azul esverdeado 

Cor compostos polares de 13 a 16% Verde - escuro 

Cor compostos polares de 17 a 23% Verde - garrafa 

Cor compostos polares superiores a 24% Verde - pardo 

Identificação 
Todas as embalagens de venda/transporte são identificados com código de barras. 
Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: PT 

Conservação Conservar o produto a uma temperatura entre 5ºC e 25ºC, ao abrigo da luz. 

Validade 18 meses 

Material O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares 

Marcação Com marcação de lote 

 

LOGÍSTICA 

   Caixa 

Quantidade   30 un 

Comprimento   21,0cm 

Ficha Técnico Comercial 
FTC 3880/01.01 
01-05-2024 



 
 
 

Largura   12,0cm 

Altura   7,7cm 

Peso Líquido   0,180Kg 

Peso Bruto   0,191Kg 

Volume   0,002m3 

Material   Cartão 

Unidade de Venda   👆👆 
 

 

 


